
ライヨールナイフでお馴染みのフランス、ジャン・デュボ社より本
格的なステーキナイフをセレクト。クリエイティヴで自由なイマジ
ネーションをかき立てる新しい感覚の“ 2.0モデル ”をはじめ、シ
ンプルでタイムレスな従来のモデル” ル・ティエール ”。頑強なブ
レードに大きめのグリップがインパクトを与える” ビストロノミー 
”。どれもストレスのない切れ味の良さはもちろんのことスタイ
リッシュでユニークなテーブルを演出します。
made in France

ジャンデュボ ステーキナイフ╱フランス

Jean Dubost Steak Knife



222

30

100

フランスで人気のシェフ、クリスチャン・エッシュベストのリクエストにより考案されたユニーク
なデザインのステーキナイフ。頑強なブレード（刃）に加え安定感のある大きめのグリップが食卓
にインパクトを与えます。ハンドルはナチュラルなオリーブウッドとつややかで華やかなアクリル
からお選びいただきます。

ジャンデュボ　ステーキナイフ　
ビストロノミー　ブラック　
JAN  4562191985611
¥1,3000(税抜) ¥14,300(税込)

New

ジャンデュボ　ステーキナイフ　
ビストロノミー　ブラック　
6本セット（ボックス付き）　
JAN  4562191985666　
W240×D17.5×H43(mm)　
¥78,000(税抜) ¥85,800(税込)

New

W222×D30×H18（mm）　刃渡り 100mm   食洗機×

Jean Dubost Bistronomie Series
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ジャンデュボ　ステーキナイフ　
ビストロノミー　ブラック　
6本セット（ボックス付き）　
JAN4562191985666　
W240×D17.5×H43(mm)　
¥72,000(税抜) ¥79,200(税込)

New
ジャンデュボ　ステーキナイフ　ビ
ストロノミー　オリーブ
JAN4562191985604　
¥12,000(税抜) ¥13,200(税込)
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W222×D30×H18（mm）　刃渡り 100mm   食洗機×

Jean Dubost Steak Knife Jean Dubost Steak Knife



ジャンデュボ　ステーキナイフ　テ
ィエール　2.0　アイボリー
JAN  4562191985598
¥10,000(税抜) ¥1,1000(税込)

ジャンデュボ　
ステーキナイフ　ティエール　2.0　アイボリー
6本セット（ボックス付き）
JAN  4562191980975
W240×D17.5×H43(mm)
¥60,000(税抜) ¥6,6000(税込)

ジャンデュボ　ステーキナイフ　
ティエール　2.0　レッド　
JAN  4562191985581
 ¥10,000(税抜) ¥1,1000(税込)

ジャンデュボ　ステーキナイフ　
ティエール　2.0　ブラック　
JAN  4562191985574
 ¥10,000(税抜) ¥1,1000(税込)

ジャンデュボ　ステーキナイフ　ティエール　
2.0　レッド　
6本セット（ボックス付き）
JAN  4562191980982
W240×D17.5×H43(mm)
¥60,000(税抜) ¥66,000(税込)

ジャンデュボ　
ステーキナイフ　ティエール　2.0　ブラック　
6本セット（ボックス付き）
JAN  4562191985796
W240×D17.5×H43(mm)
¥6,0000(税抜) ¥66,000(税込)

フランスはオーベルニュ地方にある刃物産業で名高い町、ティエール。従来の上質でシンプルな曲
線が美しいティエールナイフから、更に時流に乗ったクリエイティヴで自由なイマジネーションを
かき立てる2.0モデル。従来のティエールナイフより若干ブレード（刃）の幅をもたせ、ステーキな
どがスパッと切りやすいデザインになっています。手作業で磨き上げたつややかなアクリルのハン
ドルが洗練された食卓に。

W225×D21×H13（mm）　刃渡り 92mm   食洗機×

Thiers Steak Knife 2.0 Series
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フランス中央部、オーベルニュ地方に位置する刃物産業で名高い町、ティエール。その地の代名詞
となっているナイフ、ル・ティエール〈Le Thiers〉はティエール刃物産業協会より確立され、一定
の基準をクリアした工場のみ生産が許されています。ジャン・デュボ社で作られるル・ティエール
の中でもハンドル部分に個性的な木材が使用されているステーキナイフをセレクトしました。ナイ
フの切れ味はもちろんのこと、上品でシンプルな曲線が美しいタイムレスなデザインのナイフは
テーブルをよりグレードアップするアイテムです。

ジャンデュボ　ティエール　
ステーキナイフ　ウォルナット
JAN  4562191985505
¥9,000(税抜) ¥9,900(税込)

ジャンデュボ　ティエール　
ステーキナイフ　オリーブ
JAN  4562191980975
¥8,000(税抜) ¥8,800(税込)

ジャンデュボ　ティエール　
ステーキナイフ　オーク
JAN  4562191980982
¥7,000(税抜) ¥7,700(税込)

ジャンデュボ　ティエール　
ステーキナイフ　ジュニパー　
JAN  4562191980999
¥10,000(税抜) ¥1,1000(税込)

W230×D16×H13（mm）　刃渡り 100mm   食洗機×

ジャンデュボ　ティエール　
ステーキナイフ　ツゲ　
JAN  4562191985512
¥10,000(税抜) ¥1,1000(税込)
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Thiers Steak Knife Series

※天然の木材を使用していますので、木目には個体差があります。
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